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Bibite in bottiglia di vetro 0,33 T,
COCA-GOLA, COCA-COLA ZERD, FANTA € 2,00

Bibite in lattina 0,33 C
THE AL LIMONE / PESCA, SPRITE
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TJagliere aperitivo cenato- (escluse bevande) € 12,00

n tanic
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Védka lemon
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La scelta che offriamo bpagia dalle pigge
bapoki e profumi innovativi, senga thascurare la
thadigione della nostra amatissima Ltalia.

! Dachi inaredients s lici e di lita,
( quebto ¢ alla base delle nosthe pigge...
,W
—@mmwmmwdwmm@mam
- Olio extra vergine dialiva
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Selo pomadoro. (e} .

POMODORD. € 4,00
da (0e) ’

POMODORO, MOZZARELLA IO @ € 500

Proseiutto cotto e funghi (oe)
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI

Llici (000}
POMODORO, MOZZARELLA, ALICI

/ {v@}
POMODORO, MOZZARELLA, OLIVE,
CARCIOFI, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO

Porcini (o)
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI

Bugala o)
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA

4 Stagioni (o)
POMODORO, MOZZARELLA, OLIVE, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, CARCIOFI

Diavola (o)
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE

{00}
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME DOLCE

Gonno e cipolla (vee)
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA

WNeirstel (o 0) )
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL

Mimi (003
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE, SALSICCIA

Coco (00)
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE, GORGONZOLA € 7,50
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Giralese (0 0)
POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, SPECK

Jaccaprascl (o ee)
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, ALICI, OLIVE NERE

/ {ve®)

ata Turbao (e e)
POMODORO, MOZZARELLA, PROSGIUTTO GOTTO, FUNGHI PORGINI, CREMA TARTUFATA, RUCOLA, SCAGLIEDIGRANA € 9,00
Orvrore (v 0)
POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLA, SALAME PICCANTE € 7,50

Mais e cotto (00)
MOZZARELLA, MAIS, PROSCIUTTO COTTO

Patate e salsiccia (»e)
MOZZARELLA, PATATE, SALSICCIA

Patate e cotto (0e)
MOZZARELLA, PATATE, PROSCIUTTO COTTO

(Vega‘a/u:ana, (0@}

MOZZARELLA, VERDURE GRIGLIATE

Grianielli e salsiccia (o @)
MOZZARELLA, FRIARIELLI, SALSICCIA

4 Formaggi (o @)
MOZZARELLA, GORGONZOLA, EMMENTHALER, FONTINA

4 Gormaggi e noci (oee)
MOZZARELLA, GORGONZOLA, EMMENTHALER, FONTINA, NOCI

Queen 0e0)
MOZZARELLA, PATATE FRITTE, SPECK, STRACCHINO

Valtellinese (o)
MOZZARELLA, RUCOLA, BRESAOLA, SCAGLIE DI GRANA

SO ALSEOA DAL PIZZERIAANNUNZIATA
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Barchetta (oo}
PROSCIUTTO CRUDO, POMODORINI PACHINO, RUCOLA, SCAGLIEDIGRANA ~~_— — . ... €800
(0@}

MOZZARELLACRUDA, POMODOROCRUDD —~——~ \y "L Faflily € 6,50

(/_e{a(oo}

PROSCIUTTO CRUDO, MOZZARELLADIBUFALASBRICIOLATA R ——— % € 8,50

Shsicurata (o 0e@)

RUCOLA, SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO, POMODORINI PACHING, BLASSA DI ACETOBALSAMICO. € 9,00

Boston (see)

SPECK ALTOATESINO, MOUSSE DI RICOTTA, GRANELLA DI NOCI, POMODORING PACHING. -~~~ € 9,00

Gacaccia del presidente (o o)

MORTADELLA, BURRATA DI BATTIPAGLIA, CREMA DI PISTACCHIO, GRANELLADIPISTACCHIO € 9,00
(0@}

LA ZIZZONA DI BATTIPAGLIA - 1 KG., PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE E POMODORINI FRESCHI

- CONSIGLIATA PER 4 PERSONE - € 26,00

C‘laAAica, {v@}
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI

{00}
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO, CARCIOF!

ai 4 formaggi (e e)
MOZZARELLA, GORGONZOLA, EMMENTHALER, FONTINA

SOUCHAESEANFOO A PIZZERIAANNUNZIATA
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FOCACCIA CON CREMA DI PARMIGIANO, CRUDO DI PARMA, SCAGLIE DI ASIAGO DOLCE DOP,
CORNICIONE RIPIENO DI RICOTTA, FRIARIELLI E SALSICCIA € 10,00

{00}
MOZZARELLA, VELLUTATA DI PEPERONI, GUANCIALE DI CINTA SENESE, CREMA DI PARMIGIANO REGGIANO € 950

na {(0e}
MOZZARELLA, CREMA DI ASPARAGI, CREMA DI TARTUFO BIANCO, FUNGHI PORCINI E SALSICCIA € 10,50

Cenerentola (o0e)
VELLUTATA DI ZUCCA, SPECK ALTOATESINO, GORGONZOLA, NOCI, MOZZARELLA

Shlecchine (o e}
CONORIPIENOG DI SALSICCIA, FRIARIELLI, RICOTTA, MOZZARELLA, IN USCITA CRUDO DI PARMA,
RUCOLA, POMODORING PACHINO, BURRATA DI BATTIPAGLIA € 10,50

&l (00
CORNICIONE RIPIENO DIRICOTTA FRESCA, FUNGHI CHAMPIGNON, SALSICCIA,
CREMA TARTUFATA, PARMIGIANO 36 MESI A SCAGLIE

amberoba (000)
0ZZARELLA, RUCOLA, GAMBERETTI, SALSA ROSA

Beatrice (000}

Filippo. (0 e)
MOZZARELLA, FUNGHI FRESCHI, SALSA TARTUFATA, PROSCIUTTO COTTO,
PARMIGIANO 36 MESI, RUM NEBULIZZATO

Obelix (00}

MOZZARELLA, PATATE AL FORNO, PANCETTA AFFUMICATA, SCAGLIE DI FORMAGGIO PECORINO € 8,00
{(00@)

MOZZARELLA, SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO, CIPOLLA, PANNA £ 8,50

SO ALSEOA DAL PIZZERIAANNUNZIATA
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Gavolosa (vee)
MOZZARELLA, MORTADELLA, EMMENTHALER, PISTACCHI

abliiele (v00)
0ZZARELLA, RADICCHIO, GORGONZOLA, SALSICCIA, NOClI

@ Vinille @)
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, TAGLIATA DI MAIALINO, CIPOLLA STUFATA ALLA BIRRA,
FUNGHI CHAMPIGNON FRESCHI, CREMA DI TARTUFO BIANCO, CREMA DI PECORINO € ﬂ,50
/

LDesiderio (o 00} @

Calabrese (oo}

OCbama (000}
MOZZARELLA, RUCOLA, FESA MARINATA DI BLACK ANGUS, PECORINOD A SCAGLIE,
GLASSA DIACETO BIANCO AROMATIZZATO AL LIMONE

Leligia d'utunno. (ve)
CREMA DI CASTAGNE, ENTRECOTE ARGENTINA, GORGONZOLA, CIPOLLA CROCCANTE,
CREMA TARTUFATA, MOZZARELLA DI BUFALA DI BATTIPAGLIA € 77,50

SOUCHAESEANFOO A PIZZERIAANNUNZIATA
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(Iw, (0@}
MOZZARELLA DI BUFALA, VELLUTATA DI FAVE, SALAME SCHIACCIATO DOLCE ABRUZZESE,

FORMAGGIO PECORINO DI FARINDOLA, CREMA DI BURRATA DIBATTIPAGLIA -~~~ € 1,00
W (e00)

MOZZARELLADIBUFALA, PANCETTA AFFUMICATA AL TIMO, MOUSSE DIRICOTTANOCI EPEPE PERA -~~~ € 1,00
HLecidia i»e)

PASSATA DI PGMODORO, BRUNGISE DI CIPOLLA ARROSTO,
ALICI DEL CANTABRICO, PACCHETELLO ROSSO SCOTTATO

Ynuidia s 00
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CAVOLO VIOLA, PACCHETELLO ROSSO SCOTTATO, PROSCIUTTO COTTO IN USCITA,
BURRATA DI BATTIPAGLIA, CREMA DI PARMIGIANO, SCAGLIE DI MANDORLE € 11,00

% {(re00!}

CACCIA CON FILETTO DI PESCE SPADA AROMATIZZATO AL ROSMARINO, TONNO FRESCO MARINATO,

MAZZANCOLLE CON CREMA DI CECI, CIPOLLA E TARTUFO FRESCO, RUCOLA, GAMBERETTI E SALSA ROSA,

SALMONE AFFUMICATO SU CREMA DI ASPARAGI £ GLASSA DI ACETO BALSAMICO,

ALICI MARINATE SU PACCHETELLO ROSSO, AL CENTRO INSALATINA DI MARE € 16,00

S@AAu/u'a, (000}
MOZZARELLA DI BUFALA, MAZZANCOLLE AL COGNAC,
CREMA DI CECI, TARTUFO NERO APPENNINICO FRESCO

(S;I{O@bfa/ (000)
MOZZARELLA DI BUFALA, LONZINO DI NORGIA,

CARPACCIO DI MELE, TALEGGIO DOLCE, GRANELLA DI NOCI

SO ALSEOA DAL PIZZERIAANNUNZIATA
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- FOCACCIA BIANCA
Corniol. - SALAMINO DI FILETTO KM ZERD (FATTORIA GAGLIERAND)

- MOUSSE DI RICOTTA € 16,00

(00) - SALSA DI FICHI (BID)
22222 7z

- FOCACCIA BIANCA

- TONNO FRESCO MARINATO
Smeraldo. - GRANELLA DI NOCI € 20,00
oo - BRUNOISE DI MELA VERDE ,

- POLVERE DI CAFFE

D 0 2 2

QQ E ; - FOCACCIA DIRISO VENERE
- FONDUTA DI PECORINO

(000) - PORCHETTINA DI ARICCIA

\ibi' 70 Classigicato  BUFALA DI BATTIPAGLIA | € 18,00
ok Campionato taliana  CREMA DI PISTACCHIO

i Pigga Gownmet 2021 - CREMA DI BURRATA

- FOCACCIA DIRISO VENERE

Q/ E . - PASSATA DI PACCHETELLO ROSSO
- BUFALA DI BATTIPAGLIA

(vee) - PESTO GENOVESE

l{ € 16,00
| ‘t

A A A

Z

- FOCACCIA BIANCA
. - MAIONESE DI ZUCCHINE
+ MAZZANCOLLE MARINATE
(voe] - ZEST DI AGRUMI

2w
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Cotoletta di pollo (ve )

GOTOLETTADIPOLLOSERVITACONPATATINEFRITTE . ... ... €06%
Wamba/tgﬂt al piatto

CARNE DI VITELLD 350GR SERVITACON UN CONTORNO ASCELTAEFOCACTIA € 7000
Winstel al piatto

2 WURSTEL DI'SUINO SERVITI CON UN CONTORNO A SCELTA E FOCACCIA € 8,00

Pignatina Rabin HNeod, (e)

PATATE AL FORNO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO E SALSICCIA

Pignatina Principe Giovanni (@)

Pignatina Little (@)

SO ALSEOA DAL PIZZERIAANNUNZIATA
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Cicko. (000}

Cioko nut (oee)

Martina (000}

%penum (00@)
FOCACCIA CON NUTELLA AL PISTACCHIO, RICOTTA, GRANELLA DI BISCOTTI OREQ,
GRANELLA DI PISTACCHIO, SCAGLIE DI MANDORLE

SO ALSEOA DAL PIZZERIAANNUNZIATA
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Weisshier
4,8% VOL. 9,9% VOL. 6,9% VOL.

BIRRA BIONDA A BASSA FERMENTAZIONE BIRRAWEISS AD ALTA FERMENTAZIONE BIRRAROSSA AD ALTA FERMENTAZIONE
- GERMANIA - - GERMANIA - - BELGIO -

Castello O33 (. € 2,50
Castello 066 €300
Corona € 3,50

o
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Vini biologici e/o biodinamici e/o naturali o artigianali
“ g 9

Terlan (teriano - Bolzano)

Tradition Pinot Nero

sudtirol Alto Adige DOC @ 28 00 IRA
Il Pinot Nero della Cantina di Terlano £€11,00

€ un vino che mterpret*a nel segno mozarella di hufala,
della freschezza e dell’eleganza

le migliori qualita varietali del nobile vellutata di fave,
vitigno di Borgogna. Il breve passaggio salame schiacciato dolce abruzzese,
in botte grande, lo rende armonioso formaaaio petorino di Earindola
e complesso, senza modificarne il classico 99 i P ; 1
profilo varietale. Rimangono cosi in primo piano crema di burrata di Battipaglia

i delicati aromi di piccoli frutti di bosco e la caratteristica
freschezza dei vini di montagna, dal sorso particolarmente
scarrevole e accattivante,

.ﬁw‘ Gaﬁ —
Bosco Nestore (Nocciano - Pescara)
Pan Chardomnay AVARIZIA
Colline Pescaresi IGT € 18,00
: 18 €11,00
Colore giallo dorato con sfumature paglierine.
Aromi raffinati con note di banana, acacia, mozarella di bllfala,

vaniglia e caffé tostato. Al gusto presenta pancetta affumicata al ||-i|-|~m:l

un buon corpo, sapori intensi e piacevole di¥icott .
morbidezza. Finale persistente con ricordi mousse di ricotia noci € pepe,

di banana, ananas e pompelmo. Matura in pera
piccole botti di rovere
dove rimane ad affinare per diversi mesi,

Ny
Pietrantonj (vittorito - L'Aquila)

Cerano Cerasuolo d'Abruzzo
| s il ! ACCIDIA

Le uve, raccolte in epoca tardiva, separate e 8,00
dalle bucce a temperatura controllata,danno passata di pomodoro,
origine a questo vino di sublime intensita . ]

olfattive e gustative. Di colore rosso ciliegia brunoise f‘.il'tlpl'.l'"a arrofto,
intenso, profumo persistente e fruttato, alici del ILEII'It-EII'.lI'I({:II.'I
sapore morbido, rotondo, lungo. pa“hete"o rosso scottato

5i consiglia di consumario giovane
per assaporarne tutta la sua eleganza.




EDI KEBER (cormons - Gorizia)

Collio Fri:lano, Malvasia, Ribolla INVIDIA
Collio DOC*;“ e 30r00 e e 1 l,.OO
Il Collio Bianco biclogico di Edi Keber & uno mozarella fiordilatte, cavolo vidla,

dei bianchi pio rappresentativi dell’intera Pa“hEte“‘) rosso scottato,

denominazione: Friulano, Malvasia Istriana Prqs;iutto cotto in uscita,
e Ribella Gialla affinati in vasche di cemento. . .
Un vero punto di riferimento del Collio tutto: S(ﬁg'l& di ma"durleT

la struttura del Friulano, la freschezza burrata di Battipaglia,
della Ribolla e gli aromi speziati della Malvasia, crema di parmigiano
con sfumature di cedro, mandorla e pesca bianca,

FILOMUSI GUELFI (Tocco da Casauria - Pescara) GOLA
Le Scuderie del cielo Cococciola,

Chardonnay, Mal Sauvignon € 16,00
i i vasia; focaccia con filetto di resce spada
Coline Pescaresi IG1 £€17,00 aromatizzato al rosmarino,

tonno fresco marinato,

@0 ool i bell zone viicos della provind nAkzaNcolle con ciencs i geci
Moo f PO P ; I rucola, cipolla e tartufo fresco,
--::'h:w i es{ar.a e ‘E a reglu!‘e. TUZzo ||.| ge"era €. gamberettl & salsa rosal
__:__;_; Questo vinio si contraddlshngue Per il suo PlDﬁlD salmnne affumicato SuU crema d?asparagl
.« organolettico caratteristico ed originale. Ha un giusto e g|assa di aceto ba[samicu]
tenore zuccherino ed alcolico, una buona acidita fissa, alici marinate su pauhetello rosso,
la quale contribuisce ad esaltarne i profumi e a mantenerli nel tempo. al centro insalatina di mare

. _.EE‘Q s;ai—i_

7 FOSS MARAI (Guia di valdobbladene - Treviso)
\ Strada di Guia 109 Prosecco di Valdobbiadene LUSSURIA
o ¢ 14,00

DOCG )
¢ 18,00 .

Lo spumante per eccellenza, la versione mozzarella di bufala,
che pid esalta le caratteristiche tipiche mazzancolle al cognac,

delle uve Glera. Strada di Guia 109 di .
Extra-dry & ricco di profumi, tra i quali crema ai ced,
spiccano per intensita ed eleganza I'acacia tartufo nero appenninico fresco

e la mela. Al gusto € accattivante per la freschezza
e il residuo 2uccherino che si armonizzano splendidamente

- CENTORAME (Casoli il Atrl - Teramo)
Liberamente Cerasuolo & Abruzzo SUPERBIA

Abruzzo DOC
¢ 15,00 €11,00
Vino con fermentazione spontanea e senza solfiti lla di bufal
aggiunti. Questo Cerasuolo nasce da mezzo ettaro mozzareiia ai butala,
di vigneto di circa 12 anni di eta, a 200 metri di lonzino di Norcia,
altitudine con esposizione est ovest e le uve vengono carpa:ciu di mele,

raccolte tardivamente. Provengono da un singolo R
vigneto e sono vinificate esclusivamente in purezza. ta!e?ﬂm dol‘:ev
All'olfatto presenta suadenti tracce vinose che granella di noci
spalleggiano il frutto di melagrana,ciliegia e lampone,

All'assaggio & equilibrato tra calore e freschezza, con una certa austerita.
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Amorotti (oreto Aprutino - Pescara)
Mmtgpmdaw d'Abruzzo AMBRA
e ¢ 32,00 ¢ 18,00

. | T} d focaccia di riso venere,
Di colore rosso rubino impenetrabile. |l naso

& giocato su note floreali e di frutta rossa in fonduta di pecorino,
confettura. Man mano amplia il proprio bouquet pgrchettina di Arictia,

con sentori di pepe nero, vaniglia, tabacco e . . .
: ok bufala di Battipaglia,
cioccolato fondente. Un vino corposo, robusto,

denso e potente. Interminabile. crema di pistac:hio,
crema di burrata

Serena Palazzolo (s.Giovami al natisone - Udine)

Friuli Colli Orientali Sauvignon CORNIOLA
Collio DOC 43 ¢ 28,00 £ 16.00

Azienda a regime biologico. f cia bi
Pressatura soffice, decantazione ocaccia bianca,

a freddo e fermentazione salamino di filetto km zero
in barrique, rendono questo (fattaria Gaglierano]

¥.. vino elegante e piacevole. di vi
Austero, ma verace. Dal colore mousse di l’ll:l]ﬂa,

giallo dorato, profumo intenso salsa di fichi bio
e minerale con sfumature vegetali.
Gusto rotondo, caldo e sapido.

Lt
§ b
A "-.f_ E

feat Folinaele ¢ 3

l'ﬂg = maﬁ' —

'l Centorame (Casoll di Atrl - Teramo)
| Anna Metodo Classico Brut SMERALDO
§| | o Smenee ¢ 32,00 ¢ 20,00

Spumante ottenuto dalla vinificazione di uve focaccia b'a“‘ai

pecorino. Vendemmia anticipata e pigiatura tonno fresco I'I‘lEil’il’tatﬂ1
e pressatura sofficie. Fermentazione a temperatura z ;
controllata ed affinamento di 48 mesi sui lieviti. pﬂl"ere dl.taﬂ‘f’
Giallo paglierino tendente al dorato, note di gra"e"a di noci,
brioches, di piccola pasticceria e di crosta di pane. brunoise di mela verde
Un’esplosione di sapore al gusto.




Bisson (Chiavari - Genova)
Trevigne Coliine del Genovasato RUBINO
[ ¢ 160 ¢ 16,00

I tre vitigni a frutto bianco che raccontano I'antica N
storia della viticoltura ligure, sono qui vinificati, focaccia di riso venere,

come tradizione, in assemblaggio. Ogni varieta passata di pacchetello rosso,
conferisce al vino oftenuto il pregio del proprio bufala di Batti T
carattere creando una perfetta armonia. i T

La sapidita della Bianchetta, I'eleganza del pesto genovese
Vermentino e I'aromaticita del Pigiato.
Si esalta perfettamente sul pesto genovese.

- —_ =
De Fermo (oreto Aprutio - Pescara)
Le Cince Cerasuolo d’Abruzzo
DOC Superiore 35 ¢ 28,00 ZAFFIRO

"Le Cince" di De Fermo é un'interpretazione e 2()’00
magistrale e originale del Cerasuolo d'Abruzzo, . J
prodotto con uve Montepulciano che fermentano focaccia ai fereah,
e sostano fino all'imbottigliamento in botti di maionese dl zuc(h"‘e’

legno grande che arricchiscono il succo di trame .

‘é fragranti e sfaccettate. Un girotondo di fresia mazzancolle marmate,

'&'&: e garofano rosso, di lampone e cassis, di erbe zest di agrumi
sy aromatiche e spezie che cedono il passo a un sorso

succoso, energico e di stuzzicante sapidita nel finale.

Vino fatto come una volta con metodi artigianali

=
. Tenuta Ulisse (crecchio - Pescara)
Montepulciano d'Abruzzo

FOCACCIA

'
Si {0
i pn‘esant':a con ml.ore rnssn.rubmo |ntenso_ e 9,00
con rifiessi violacei.Aroma piacevole e persistente
con note fruttate di frutta a bacca rossa con note murtadella,
di . Gusto pi tondo al palat : H i
i amarena e more. Gusto pieno e rotondo al palato, burrata di Battlpaglla,

di buon corpo. In bocea si fa apprezzare subito P hi
per il ritorno delle note gia percepite al naso. crema di pIStBCC 10,

Il finale & di grande persistenza e piacevolezza granella di pistacchio
con tannini dolci e vellutati.

_ y
Il fregno (citta' santAngelo - Pescara) VA’ PENSIERO
Ratafia’ Liquore dolce €11,00

calice § 2,50 focaccia,

nutella al pistacchio,
Liguore a base di vino

Montepulciano d'Abruzzo rlmtla,
e succo di amarene. granella di biscotto Oreo,
Abbinamento ideale per tutti granella di pistac:hio,

i dolci o dessert e &
scaglie di mandorle
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Centorame (Casoli di Atrl - Teramo)
San Michele Montepulciano d'Abruzzo CONTESSA

DOC
¢ 14,00 €9,00
Michek mozzarella,
ﬁ | Di colore rosso porpora con riflessi rubino, crema di radi“hio’
—wmni= | al naso presenta un bouquet fresco complesso:
v rose, marasca, frutti di bosco. bacon croccante,
Al palato & fresco e giustamente tannico, stracciata DOP di Battipaglia

lievemente vinoso, si ripresenta fruttato,

e =

= Maurizio Donadi (spelo di Piave - Treviso)
= CasaBelfi Rosso CENERENTOLA

for 4 ¢ 19,00 ¢ 9,50

Proveniente da uve Cabernet e Raboso Piave. vellutata di zu.“a’
Vigneti coltivati con metodo biodinamico. SPe"-k altuatesmo,
Vino affinato in anfore di terracotta, ggrgonzula’
imbottigliato senza filtrazione, dal colore noci
rosso rubino, velato. All’olfatto sentori di '

piccoli frutti rossi, intensamente speziato. mozzarella
i Pieno, morbido e avwolgente in bocca.

e

©  Tenuta Terraviva (Tortoreto - Teramo)

= Mm&gddmo Colline Teramane SANTIAGO
DOCG 43 € 17,00 €11,50

Azienda biologica che nasce nelle splendide vellutata di rape rosse,

ed incontaminate colline di Tortoreto. Luminoso guanciale di Amatrice,

] ed ideale scenario, per creare vini capaci di crema di mango e zenzero,

'&' : raccontare il terr-nlr_; te.nacl come la terra a cui scaglie di mandorle,
e appartengono e ispirati dal vento e dal mare

bufala di Battipaglia

TERRRYIVA Adriatico. Vino ottenuto da uve lasciate libere

- di esprimere il prorio carattere.



Fattoria Gaglierano (citta' santANgelo - Pescara)

(Eg:g; *Ceraﬂlolo d' Abruzzo MEZZADRO
® $ 16,00 £ 9,50

“Ci li vo" & un’espressione tipica abruzzese che I
indica soddisfazione e gratificazione. In questo mozzarcua,
caso esprime qualcosa di “perfetto" che, vellutata di peperoni,

inserito in un dato contfasto -n momen.in, guam:iale di Cinta S‘.“.he!..le1
& tale da rendere una situazione sublime.

“E il momento giusto”. “Ci voleva proprio! crema di Parmigiano Reggiano

Vino rosato che invecchia in grandi botti di legno,
10 mesi di affinamento sui lieviti, 6 mesi in bottiglia,

e ———m OV ————

- Fattoria Gaglierano (citte santAngelo - Pescara)
Gaglierano Pecorino

Abruzzo DOP 4% GRAN SASSO
’ € 16,00
“Gaglierano & il nome della collina dove & e [ l ,50
situata la vigna" Questo vino viene prodotto
senza essere sottoposto a filtrazione salamino di cinghiale,
e a pratiche invasive, dall’'uva alla bottiglia mousse di ricotta ovina al tartufo nero pregiato,
¢i asteniamo dall’aggiungere sostanze pomodoro,

ammesse per uso enologico ad esclusione
dei solfiti. Pecorino che riposa in grandi botti
di legno, 8 mesi di affinamento sui lieviti e

6 mesi in bottiglia

rucola

—— I ————

AMPELEIA Roccatederighl - Grosseto) DELIZIA
Unlitro Alicante nero, Carignano, D’AUTUNNO
Mourvedre, Sangiovese, Alicante bouchet 21150

\ 3
Toscana rosso IGT #se
CT%* 25,00 :

: o oy crema di castagne,
g Unlitro & una proposta leggera, dinamica 3
m!-—w,, e immediata. Nasce nelle vigne piu giovani entrecote argentina,
:ﬂ&ﬂ;g ¢ vicine al mare da un blend di uve, gorgonzula,
o Mettere in tavola un fiasco da un litro & :

2 un'abitudine e una tradizione antica, simbolo Clpﬂ"ﬁ croccante,

' di convivialitd, richiamando cosi la gioia e la crema tartufata,

spensieratezza dello stare insieme. bufala di Battipagﬁa



m Pietrantonj (vittorito - L'Aquila)
| Cerano Montepulciano d Abruzzo Riserva APPENNINA
M\ Terre dei Peligni DOC £ 22 00 € 10,50

mozzarella,
Di colore rosso rubino intenso con riflessi di -
granato, & caratterizzato da ricchi aromi crema ai asparagi,
di frutti di bosco selvatici e sottili note crema di tartufo bianco,
di vaniglia. Morbido e caldo in bocca, H T
g ! funghi porcini,
presenta una struttura superba, un equilibrio
delicato ed aromi e sapori persistenti.

.

salsiccia

Contesa (Collecorvino - Pescara) PINILLO

poc £ 24.00

mozzarella fiordilatte,
Colore rosso rubino intenso con sfumature

violacee. Al naso si apre con straordinaria tagllata di mamlmo!
ampiezza di profumi, maturi € concentratissimi, upolla stufata alla hlrra,

di prugna e fico, integrati con note speziate. fl.ll'lghi champignon freschi
?

Al palato rispecchia tutta la schiettezza di fo bi
del Montepulciano ed evidenzia tannini crema di tartufo bianco,

potenti, polposita e lunga persistenza crema di pecorino

MARRAMIERO (rosciano - Pescara)
Inferi Montepuiciano d Abruzzo
DOC Riserva Terre dei Vestini AMATRICIANA 2.0

€32,00 €12,00

Da un vitigno selezionato di notevole elevatura per struttura

e corposita nasce Inferi, imbottigliato in quantita limitata. guanciale amatriciano,
U'invecchiamento per almeno 14/18 mesi =

in botti di rovere francese e di slavonia ed il pohrere di p,omt.dom’
successivo affinamento in bottiglia ne completano (réma cacio € pepe,
la maturazione. Il suo colore rosso rubinp carico mozzarella di bufala
con riflessi granata, i suoi profumi intensi e varietali

con note vanigliate, il suo sapore persistente, caldo, corposo ed armonico

lo rendono un vino distinto e carismatico allo stesso tempo.



carta dei vini
le bollicine

Foss Marai Strada di Guia 109 Prosecco di Valdobbiadene DOCG Extra Dry 11% vol. € 18,00
Centorame Anna Spumante Brut Metodo Classico Pecorino 2016 12,5% vol. € 32,00

' i vd 4 Ve
vini blanchi e rosati
Tenute Gada Pecorino Colline Pescaresi 1GT 2019 13% vol. € 13,00
Fattoria Gaglierano Gaglierano Pecorino Abruzzo DOP 2018 13% vol. € 15,00
Filomusi Guelfi Le Scuderie del cielo Bianco Colline Pescaresi IGT 2019 13% vol. € 16,00

Bisson Trevigne Colline del Genovesato Bianco 2018 12% vol. € 16,00
Palazzoloe Sauvignon Colli Orientali Friuli DOC 2019 13,5% vol.€ 28,00
Edi Keber Collio Friulano, Malvasia, Ribolla DOC 2013 13% vol. € 30,00

Tenute Gada Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2019 13% vol. € 13,00
Centorame Liberamente Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2020 13,5% vol. € 15,00
Fattoria Gaglierano Cilive Cerasuolo d’Abruzzo DOC 2018 14% vol. € 15,00

Pietrantonj Cerano Cerasuolo d’Abruzzo DOC Superiore 2020 14% vol. € 16,00
De Fermo Le Cince Cerasuolo d’Abruzzo DOC Superiore 2020 13% vol. € 28,00

S s
VOL YOSSL
Tenute Gada Montepulciano d’Abruzzo DOC 2016 13% vol. € 13,00
Centorame San Michele Montepulciano d’Abruzzo DOC 2018 13,5% vol. € 14,00
Tenuta Terraviva Montepulciano Colline Teramane DOCG 2018 13,5% vol. € 17,00
CasaBelfi Cabernet, Raboso Piave VDT 2019 11,5% vol. € 19,00
Tenuta Ulisse Montepulciano d’Abruzzo DOP 2013 14% vol. € 19,00
Pietrantonj Cerano Riserva Montepulciano d’Abruzzoe DOC 2014 14% vol. € 22,00
Contesa Riserva Montepulciano d’Abruzzo DOC 2016 13,5% vol. € 24,00
Ampeleia Unlitro Montepulciano d’Abruzzo DOC 2020 12% vol. € 25,00
Terlan Tradition Pinot Nero Alto Adige DOC 2020 13,5% vol. € 28,00
Amorotti Montepulciano d’Abruzzo DOC 2017 14% vol. € 32,00
Marramiero Inferi Riserva Montepulciano d’Abruzzo DOC 2017 14% vol. € 32,00
Valentini Montepulciano d’Abruzzo DOC 2015 14% vol. € 260,00

listr / liquort
Ratafia |l fregno Vino Liquoroso 21% vol. € 2,50
Genziana Il fregno 30% vol. € 2,50
Genziana Riserva Il fregno 182 30% vol. € 4,00
Original Il fregno Liquore 21% vol. € 2,50

Liquirizia Il fregno Liquore 25% vol. € 2,50
Limoncello Il fregno 30% vol. € 2,50



distillati di pregio

e
whisky
Canadian Club Premium Extra Aged Whisky 40% vol.
€ 3,50

Jameson Black Barrel Irish Whisky Triple Distilled 40% v,
€5,50

The Glenlivet 15 y Single Malt Scotch Whisky 40% vol.
€7,00

The Chita Single Grain Japanese Suntory Whisky 43% vol.
€ 8,00

The Glenrothes 10 y Speyside Single Malt Scotch Whisky Matured Sherry Casks 40% vol.
€ 8,00

Yoo

J.Bally Ambre Agricole - Martinique 45% vol.
€ 3,50

El Dorado 12 y Finest Demerara - Guyana 40% vol.
€5,00

Zacapa 23 y Solera Gran Reserva - Guatemala 40% vol.
€6,50

Flor de Cana 18 y Centenario Slow Aged Single Estate Rum - Nicaragua 40% vol.
€7,00

J.M XO Trés Vieux Rhum Agricole - Martinique 45% vol.
€ 8,00



